Tourte de Paques nigoise

Ingrédients :

500 g. de farine, 200 g. de parmesan rapé, 100 g. de gruyere rape,
100 g. de beurre, 5 oeufs, 1 verre d'huile d'olive, 20 g. de beurre.

- Welangen la fanine aux fromages, incorponer le bearme manié, les ocufe battus en omelette,
(il pucs la levane délayée dans an pfeu d'ean ticde, mélanger avec insistance.
- Bewmer un moale 4 bond haut, le nemplin auy S|4 de la pite.

- Placer le moule 4 S0° et lacsser lever jusgu'a ce que le moule soit nemple par la fite.
- Cucre é foan chaud, la toante dect dorer.



